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FARINA DI SEMOLINO DI FARINA GIALLA
GRANO TENERO GRANO DURO PER POLENTA
tipo “0” per pane e pizza, per cucina nostrana 1 Kg sottovuoto
tipo “00” per dolci, 250¢g precotta 500 g sottovuoto
tipo 00 oro” per sfoglia sottovuoto

10Kg-5Kg-1Kg

Specialita Naturali

404 Y, 470
SPAGHETTI PENNE RIGATONI
500 g 500 g 500 g



Riso

RISO

25Kg

RISO RISO

ARBORIO ROMA PARBOILED
1 Kg sottovuoto 25 Kg

Gnocchi
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GNOCCHI

DI PATATE
500 g

Grissini

GRISSINI TORINESI

Ristorante




Formati Disponibili a Richiesta

Grano Duro e Specialita Regionali
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63 85 361 212
MACCHERONI CAPPE MACCHERONCINI GRAMIGNA
500g 5Kg-500g TRICOLORE GARIBALDINA

5Kg-500¢g 500 g

Pasta all’Uovo

181 105 116
GARGANELLI MIGNON PANIERINE FETTUCCE
PAGLIA E FIENO 5Kg-500g 5Kg-500g
5Kg-500¢g o
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185 196 113
RUOTE CONCHIGLIETTE CANNELLINI
5Kg-500g 5Kg-500¢g 5Kg-1Kg-250¢g
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SORPRESE CON NOCE MOSCATA GEMELLI TRUCCIOLI
250¢g 5Kg-500g 5Kg-500g




